
   

 
 

Dîner du 31 décembre 2015  
Salle Panorama 

 
 

Entrée 
 

Salade de betteraves jaunes marinées façon maison 
verdures d’hiver, noix grillées caramélisées Lanark  

fromage féta et vinaigrette aux trois agrumes  
 
 
 

Plat principal  
 

Filet de bœuf  
rôti de bœuf de l’Alberta, demi-tomate fumée 

purée de pommes de terre aux truffes, broccolini grillé  
 

ou 
 

Filet de saumon  
glacé à l’érable, au gingembre et au chili, riz arborio et risotto à l’orge grillé  
purée à la courge musquée de la ferme Juniper et aux graines de fenouil  

champignons Le Coprin sautés et pointes d’asperges 
 
 

ou 
 

Lasagnetta aux légumes grillées  
courgettes, aubergines, poivrons et oignons rouges grillés à l’huile d’olive avec origan et 

thym 
gratin de mozzarella à la bufflone du Québec, pesto à l’ail rôti, purée de tomate et 

estragon 
 
 
 

Dessert 
 
 

Gâteau Red Velvet  
 glace au fromage à la crème à la framboise, ganache au chocolat noir 
chapelure graham, guimauve flambée au rhum North of 7 Leatherback  

 
 
 


